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Bericht van het land (Marloe, interview door
Karin op 24 augustus)

Ik vertel eerst even iets over mezelf: ik heb kunst-
geschiedenis gestudeerd aan de UvA. Na het beha-
len van mijn master wilde ik niet verder in de
culturele sector en ben ik me gaan oriénteren op
wat ik wilde gaan doen. Twee jaar geleden heb ik
hier al een aantal maanden stage gelopen en nu ben
ik sinds januari weer terug. In september ga ik star-
ten met de deeltijdopleiding bij de Warmonderhof
en gaat de Oosterwaarde ook mijn offici€le stage-
plek worden. Daar heb ik heel veel zin in. Het idee
is dat ik dan komend jaar ook op een ander bedrijf
stage ga lopen om zo ook kennis te maken met een
ander tuinbouwbedrijf en hun werkwijze en tech-
nieken.

Tineke is weer terug. Momenteel is Jelle op vakan-
tie en nemen wij met het tuinbouwteam veel taken
van hem over. We zijn nu met bijna allemaal vrou-
wen. We zorgen voor het plukken van het fruit en
we verzorgen de schapen. We doen de rammetjes
’s ochtends naar de wei en we halen we ’s avonds
weer op. Dat is heel leuk, omdat ze zelf altijd graag
terug naar hun stal willen. Het enige dat je dan
hoeft te doen is het hek open te zetten en dan
rennen ze heel hard terug. Dat is heel grappig om
te zien en wij rennen dan achter ze aan. Sinds van-
daag hebben we de geit Doutzen bij de schapen ge-
zet. Ze moeten nog even aan elkaar wennen, maar
het lijkt of ze het goed met elkaar kunnen vinden.
Verder gaan we deze week de aardappelen rooien.
Dat is altijd een feestelijke activiteit. Deze week
komt ook het allerlaatste plantgoed van het seizoen
binnen en gaan we buiten de laatste groente zaaien.
Dat zijn veldsla, raapstelen en mosterdblad. Vorige
week hebben we al herfstraap gezaaid. Dit is echt
de overgangsfase naar de herfst. Het zomerseizoen
loopt op z’'n einde en we bereiden ons voor op de

herfst. Tegelijkertijd moeten we ook nog steeds
veel oogsten. Daar zijn we veel tijd mee bezig, zo-
als de tomaten, komkommers, bonen en courget-
tes. Daarnaast is Cathy, onze vrijwilliger, ook druk
bezig met de inmaak van de augurken. Dat is nu
bijna klaar. Deze week gaan we beginnen met de
atjar. We hebben veel courgettes en die doen we
lekker daar in. Ook hebben we vorige week de ui-
en geoogst en de boerenkool uitgeplant. De uien
doen we in een soort van kistjes onder de kap-
schuur en daar kunnen ze dan drogen. Alle kolen
zijn nu uitgeplant en aan het groeien om ons straks
de winter door te helpen. We zaaien alle kolen zelf
en kweken ze op. We hebben dit jaar ook boeren-
kool opgekweekt uit eigen zaad. Van de mooiste
kolen van vorig jaar hebben we zaad gewonnen en
die nu weer opgekweekt. Ze zijn prachtig opgeko-
men en houden een mooie belofte in. Het is mooi
en een echte rijkdom om zo planten uit eigen zaad
op te kweken.

We hebben ook veel nieuwe aardbeienplanten ge-
plant, alvast voor de oogst van volgend jaar. Ze
worden nu al geplant, zodat ze mooi kunnen wor-
telen en volgend jaar vruchten kunnen geven. De
babyplanten hebben we bij een andere tuinder op-
gehaald en die hebben we vandaag uitgeplant.

Het klimaat bleek ook bij ons een belangrijk thema
dit jaar, met name door de extremen in het weer.
We hebben veel en soms lang droogte gehad en
dan ineens valt er heel veel regen, waardoor de
grond weer dicht kan slaan. We merken dat de
gewassen daar onder lijden. Ze geven minder op-
brengst dan andere jaren. Het is moeilijk om daar-
op te anticiperen, omdat het een aspect is waar je
weinig invloed op hebt. Door de droogte hebben
we veel moeten beregenen. Dat is dan noodzake-
lijk, maar niet ideaal. Het levert toch niet de mooi-
ste en meest gezonde planten op. Doordat het ook
op een dieper niveau in de grond droog blijft, wor-



telen de gewassen minder diep en dat is eigenlijk
niet goed. Dat maakt het ook lastig, want het blijft
ook wel zo en dat baart ons wel zorgen.

Het was voor ons persoonlijk ook zwaarder om in
deze omstandigheden, vooral als het zo warm is, te
werken. Als het zo lang zo heet is, is dat zwaar en
je wordt er wat langzamer van. Je kunt fysiek min-
der dan je eigenlijk zou willen doen. We zijn wel
steeds vroeg begonnen met werken, omdat het dan
nog wat koeler is. We stopten ook eerder en na-
men wat meer waterpauzes en aten soms een ijsje.
Gezellig is het dan ook wel weer.

Nu is het wel weer stabiel weer met wat afwisse-
ling van zon en regen. Voor nu is het zeker fijn,
maar dat maakt het hele seizoen natuurlijk niet
goed. Best lastig om de oogstaandelen goed gevuld
te houden onder deze omstandigheden. In tegen-
stelling tot de gewassen op het land houden die in
de kas, zoals de tomaten, overigens wel van de
warmte en doen het erg goed.

Teeltplan september
Volgens het teeltplan worden er de komende
maand de volgende producten geleverd:

Andijvie Bietjes Bonen
Bospeen Mais Palmkool
Prei Sla Snijbiet
Tomaten Uien Venkel

En natuurlijk aardappelen en eieren.

Niet alle producten zijn de hele maand leverbaar.
Sommige alleen in het begin, andere alleen aan het
eind van de maand. De producten zijn ook in de
boerderijwinkel verkrijgbaar. De boerderijwinkel is
geopend op dinsdag- en vrijdagmiddag van 14 tot
I8 uur en op zaterdagochtend van 10-13 uur.
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